
SAINT VALENTIN

Vol au vent au saint jacques,
moules, crevettes grise, une crème légère et truffes noire

Saint-pierre au naturel,
pommes de terre confites au safran, un jus bouillabaisse

Filet de veau de l’Aveyron poêlé,
conchiglioni aux girolles et pousses d’épinard, une crème, un jus

100 euros boissons comprises 80 euros HB 

Duo poire et chocolat noir,
sur un sablé cacao amer, crémeux Dulcey

Mercredi 14 février & Samedi 17 février 2024



Valentine's Day 

Vol au vent au saint jacques,
mussel, brown shrimp, a light cream and black truffle

Natural Saint-pierre,
confit potatoes with saffron, bouillabaisse juice

Pan-fried veal fillet from Aveyron
conchiglioni with chanterelle mushrooms and spinach, a cream, a juice

100 euros drinks included 80 euros drinks not included

Pear and dark chocolate duo
on bitter cocoa shortbread, Dulcey creamy

Wednesday 14 February & Saturday 17 February 2024



Saint Valentin  

Domaine Guillaume Vrignaud
AOP Petit Chablis

Château la Baronne « les Lanes »
Aop Corbieres

Domaine Ame de Pierre
Aop Banyuls

VIN 



Valentine's Day   

Domaine Guillaume Vrignaud
AOP Petit Chablis

Château la Baronne « les Lanes »
Aop Corbieres

Domaine Ame de Pierre
Aop Banyuls

WINE 


