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M
F O I E  G R A S  E X T R A ,  C U I T  A U  N A T U R E L ,

marmelade de clément ine corse et saf ran de Gérard, not re

br ioche feui l letée.

   enu Saint-Valentin 

L ’ O U R S I N  D E  G A L I C E ,

panais en texture et  s i rop de cône de sapin

F R A I C H E U R  D E  H O M A R D  B R E T O N S ,

avocats et  gelée de piment d’Espelet te,  accra et moussel ine au

corai l .

N O I X  D E  S A I N T  J A C Q U E S  D E  L A  B A I E  D E  S E I N E ,

r i sot to de céler i  l ié au t ruf fes melanosporum, une crème au

Noi l ly  P rat .

F I L E T  D E  B Œ U F  A U B R A C ,

maturé, juste sais i ,  caviar  Daurenk i  impér ia l ,  pulpe de pommes

de ter re fumée, un jus court .

L I T C H I  F R A I S  E T  N O I X  D E  C O C O ,

sur  un croquant c i t ron ver t ,  sorbet et  caramel f ramboise.


