ENU“NUIT DE CHINE”

31.01,202% & 02.02.202%
Table entreprise 1900¢€

Boissons comprises

FRICASSEE DE LEGUMES AUDOIS CUISINES EN BARIGOULE,

fruffes du minervois et toast aux aromates.

L’accord mets et vins :Le versant Sauvignon
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Jambonneau de canard salé de Nanjing, bceuf cing-épices, poisson fumé avec
tomates cerises au jus de prune et haricots croguants d la moutarde et au miel.

L’accord mets et vins : Petit Paradis AOP Saint Chinian blanc

FILET DE B@EUF D’AUBRAC FOIE GRAS ET JOUES DE BOEUF,
carottes et pommes nouvelles aux truffes de saison une sauce Perigourdine.

L’accord mets et vins :Atelier Prestige « la lumiere » aop Corbiéres
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Filet de poisson croustillant d la tomate en forme de fleur de chrysantheme.

L’accord mets et vins :Chateau haut Gleon Blanc aop Corbiéres

CHARLOTTE AUX MARRONS ET SON BISCUIT CHATAIGNE,

créme légeére touron et tuile de Cacao amer.
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Boulettes de riz glutineux en marbrures “Yuhua” avec soupe sucrée parfumée &
'osmanthus.

L’accord mets et vins :Carthagéne du Chdteau Haut Gleon



