
F R I C A S S É E  D E  L É G U M E S  A U D O I S  C U I S I N É S  E N  B A R I G O U L E ,
t ruf fes du minervois  et  toast  aux aromates.

ME N U “NUIT DE CHINE” 

 3 1 . 0 1 , 2 0 2 4  &  0 2 . 0 2 . 2 0 2 4

T a b l e  e n t r e p r i s e  1 9 0 0 €
B o i s s o n s  c o m p r i s e s

⾦陵烟⾬

Jambonneau de canard salé de Nanj ing, bœuf cinq-épices,  poisson fumé avec

tomates cer ises au jus de prune et har icots croquants à la moutarde et au miel .

F I L E T  D E  B Œ U F  D ’ A U B R A C  F O I E  G R A S  E T  J O U E S  D E  B O E U F ,
carottes et  pommes nouvel les aux t ruf fes de saison une sauce Pér igourdine.

C H A R L O T T E  A U X  M A R R O N S  E T  S O N  B I S C U I T  C H Â T A I G N E ,
crème légère touron et tu i le de Cacao amer.

菊枝竞艳

Fi let  de poisson croust i l lant  à la tomate en forme de f leur  de chrysanthème.

⾬落花台

Boulet tes de r i z  g lut ineux en marbrures “Yuhua” avec soupe sucrée parfumée à

l 'osmanthus.

L’accord  mets  e t  v ins  :Le  versant  Sauv ignon

L’accord  mets  e t  v ins  :  Pet i t  Paradis  AOP Sa int  Ch in ian  b lanc  

L ’accord  mets  e t  v ins  :Ate l i e r  Pres t ige  «  la  lumiere  »  aop  Corb iè res  

L ’accord  mets  e t  v ins  :Chateau  haut  G leon  B lanc  aop  Corb iè res  

L ’accord  mets  e t  v ins  :Carthagéne  du  Château  Haut  G leon  


