A LA CARTE

DU LUNDI SOIR AU SAMEDI SOIR

Les Entrées Les Plats Le Fromage

LE VELOUTE DE POTIRON 12€ LE CANARD 28€ LE ROCAMADOUR 12€

& Saint-Jocques. Croutons de petit lordons L Pané aux Spéculos
fAcidule aux agrumes

LOtUf POCHE 15€
Sauce Périgourdine en feuiletage inverse 1A TRUITE 28€ Les Desserts

Sauce aux Morilles et son Risotto

de fruits secs N .
LA TERRINE Dt fOIE GRAS 16€ CREME BRULEE 11€
Cuit maison. accompagne Praling
de son Chutney dananas L'AGNEAU DE 7 HEURES 28€

Creme dail, Purée de céleri,

LE MILLE-FEUILLES 12€

Lf SAUMON N GRAVELAX 16€ Poire pochée & la vanile
Mascarpone Safrane LE fILET DE BOEUF FACON ROSSN 36€

Sauce Madere. Beurre Truffe.

FONDANT AU CHOCOLAT 13€

Coeur Cardamone et gloce.
formule Enfant: Plat au choix. portion odop’ré@ aux enfants.

LE MACARON FRAMBOISE 13€

Creme Diplomate et glace.

Pour lensemble de notre carte: Tarifs nets et service compris




