A

LA DINEE
du Viguier

Al lorigine. le vocable « Dinée » était employée pour désigner [auberge ol lon
sarrétait pour se restourer durant son voyoge. la « Dinge » devait étre &
méme hauteur que le « Coucher ».

Cest dans un cadre riche en histore et en patrimoine que notre Chef
amoureux de son ferroir et de son métier. propose une cuisine proche des
produits et des saisons.

I' cime travailer avec et auprés des producteurs locaux. sur des circuits de
proximité. respectueux du travai bien fait et de lauthentficité.

I privilegie les produits bruts. sons trop les transformer afin qu'ils gardent leurs
saveurs originelles.

Pour lui. & choque époque de I'onnée ses petites et grandes merveiles.

I propose une corte accessible et originale. avec une inspiration régionale forte.
au vu de la richesse locdle. toujours en évolution au fil des saisons.

JEREMY CHANEUX



@ LA CARTE

DU LUNDI SOIR AU SAMEDI SOIR

Au choix parmi les plats comportont une plume

tntrée / Plat / Dessert 39€

formule valable uniquement pour les personnes ayont réservé un s¢jour en demi-pension.
Servi du lundi soir au jeudi soir.
J

CARPACCIO DE LOTTE A LA VANLLE 15€

RIS DAGNEAU AU JURANCON 16€

ﬂccompogné de quinoo

LA TERRNE DE fOIE GRAS 17€

faite maison. produite dons le Lot

POINTES DASPERGES 17,5€

Maoscarpone truffe

Tarifs nets et service compris
Choque chongement dans la formule implique un supplément de 4€.



@ LA CARTE

DU LUNDI SOIR AU SAMEDI SOIR

CONNELLONI VEGETARIEN 21€

LE CANARD 28€

fAcidulé oux agrumes

DUO DACGNEAU 28€

Sauce piquilos

PAVE DE THON AU SESAME 36€

Creme dail noir

Tarifs nets et service compris
Choque chongement dans la formule implique un supplément de 4€.



@ LA CARTE

DU LUNDI SOIR AU SAMEDI SOIR

ASSIETTE AUTOUR DU BLEU DES CAUSSES 13€
CREME BROLEE 1€
Vonile

PAVLOVA DU MOMENT 12€
LE TOUT CHOCOLAT 15€
TARTE CITRON MERNGUEE 15€

Tarifs nets et service compris
Choque chongement dans la formule implique un supplément de 4€.



