
MENU
NOUVEL AN 

Poire rôtis et polenta aux épices douce, un jus court au vin chaud
Grilled duck fillet and foie gras, roasted peer and polenta with sweet spices, a juice and mulled

wine

Rémoulade de céleri et pommes granny Smith, langues d’oursins et jus de pommes.
Scallops carpaccio from Seine Bay, celery and Granny Smith apple salad, oursin and apple juice

PAVÉ DE BARBUE
Endives et artichauts, marmelade de kumquat et jus barigoule

Brill fish, chicory and artichokes, kumquat marmalade and a barigoule juice

P A R  J É R O M E  R Y O N
8 5 E U R O S  H O R S  B O I S S O N S  O U  1 1 5  A V E C  B O I S S O N S  C O M P R I S E S

& fruits de la passion, crémeux caramel et brownie aux noix de pécan.
Little Yule log with Guanaja chocolate and passion fruit, caramel ice cream and browniewith

pecan nuts

CARPACCIO DE SAINT-JACQUES DE LA BAIE DE SEINE

MAGRET DE CANARD ET FOIE GRAS EXTRA GRILLÉ

BÛCHETTE AU CHOCOLAT GUANAJA


